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Mitgliederinformation
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Unser Geschiftsfiihrender Vorstand
1. Vorsitzender Roland Grundmann
2. Vorsitzender Peter Johnen
1. Schriftfiihrerin Simone Zell
1. Kassierer Jorg Hey
1. Organisationsleiter Ralf Mernberger
Unser Erweiterter Vorstand
2. Kassiererin Helga Schreiner
2. Schriftfithrerin Birgit Sieler
2. Organisationsleiter Thomas Stein
Inventarwart Giinter Zell
Jugendwartin Iris Baumgértner
Beisitzerin Dagmar Loges
Beisitzer Michael Leucht
Sitzungsprasident Roland Grundmann
Kassenpriifer Melanie Herkt
Marion Karle
Barbara Pelz
Ehrenrat Gabriele Bastian |
Berthold Schreiner
Reinhold Kraus
Pressewart Gabriela Leucht

Geschiftsstelle des Karneval Club Rheingauviertel 1984 e.V.
Taunusstra3e 10 - 65 343 Eltville
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Aebe Vereinsmitglieder, Freunde und

Gonner des K.C.R.’s
liebe K.C.R. Familie,

nun neigt sich wieder einmal ein Jahr sei-
nem Ende entgegen. Die vorweihnachtliche
Zeit steht mitten im Raum, der erste Schnee
ist gefallen und wir sind am iiberlegen wel-
che Gaben sollen in diesem Jahr unter unse-
ren Tannenbaum liegen. Irgendwie ist nun
unsere fiinfte Jahreszeit wieder in ganz wei-
te Ferne geriickt und doch ist sie so nah.
Denn just am 15 November feierten wir alle
zusammen mit vielen Freunden und Be-
kannten eine tolle Er6ffnung, der 25zigsten
Kampagne des Vereins.
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Aktuelles:
Termine 2008!

10.01.2009
11.01.2009

Rustikaler Abend

Seniorennachmittag

30.01.2009 1. Damensitzung

2. Damensitzung

. Unser Vorstand /
I ~ Liebe Vereinsmitglieder J 14.02.2009 Fremdensitzung
. Aktuelles [T—
° 11 Jahre Damenkomitee 21.02.2009 Samstagsparty
. Backrezept
I M Wagenbau 22.02.2009 Sonntagsumzug
° Weihnachtsmenii . .
. Was fliissiges 24.02.2009 Kinderfasching
: g‘gﬁ:@:ﬁ:ﬁiﬁ Lasst und gemeinsam die Kampagne
. 150 Jahre Fastnacht 2008/2009 feiern, denn wir haben
. Fastnachtseréffnung allen Grund dazu!
11.11.08 25 Jahre K.C.R.
. Was Lustiges 22 Jahre Damen Show Tanz
. Nérrische Weinprobe Gruppe
Eroffi it -
* rolinungsitzung 11 Jahre Damenkomitee
. Wir gratulieren

Ein viertel Jahrhundert Fassnacht im Rhein-
gauviertel eine tolle Sache! Wenn man dann
riickblickend sieht wie viel Intiasmus und
Arbeit von unseren aktiven Vereinsmitglie-
der in all dieser Zeit steckt, kann man sich
als Vorsitzender nur recht herzlich bei allen
die in diesen vielen Jahren dem Verein zur
Verfiigung standen bedanken. Ich kann nur
bitten, macht weiter so damit wir dann alle
zusammen auch die niichsten Jubilien ange-
hen konnen.

Ich wiinsche Thnen allen,

ein gesegnetes Weihnachtsfest und
friedvolles, gesundes neues Jahr.

Thr

Roland Grundmann

1. Vorsitzender u. Sitzungsprisident

ein



Kartenvorverkauf fiir
unsere Veranstaltungen:

Denkt daran der Kartenvorverkauf beginnt
bald im Januar. Nahere Informationen dariiber
bei

Hans-Jorg Hey Tel.:0611/508492 oder

unter

feyhey@KCR-Wiesbaden.de

77 fW Damnenkomitee

1. Damensitzung am Freitag, den
30.01.2009,
2. Damensitzung am Freitag, den
06.02.2009
im Hilde-Miiller-Haus
am Wallufer Platz
ab 20.11 Uhr

Eintritt 11 EURO - Einlass ab 19.11 Uhr
(Only women ab 18 Jahre)

Nur noch Restkarten erhiltlich bei
Hans-Jorg Hey Tel./Fax: 0611-50 84 92
E-Mail: feyhey@ KCR-Wiesbaden.de

Internet: www.kcr-wiesbaden.de
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Erprobtes Backrezept zum

Weihnachtsfeste
Trianchen — Torte:

Knetteig:

150g. Weizenmehl, 1 gestr. T1. Backpulver
75 g. Zucker, 1 Pck. Vanillezucker,

1 Ei (M),50 g. Butter

(Margarine)

'y
(o
Du weisst nicht,

was du heute

Fiir Belag: 1 Dose Mandarinen( Abtropfgewicht 285g ) kochen sollst 2

3 Eigelb(M) 500g. Magerquark,150 g. Zucker, 1 Pck..
Vanillezucker,

1 Pck. Puddingpulver Vanille — Geschmack,

100 ml. Speise6l, 3 Tl. Zitronensaft. 250ml. ( % L. )
Milch

Baisermasse:

3 Eiweill (M)100g.feinkorniger Zucker

Zubereitung:
Fiir den Teig Mehl und Backpulver mischen und in eine Riihrschiissel sieben. Zucker,
Vanillezucker, Ei und Butter hinzufiigen. Die Zutaten mit Handriihrgerét mit Knethaken
zundchst kurz auf niedrigster, dann auf hochster Stufe gut durcharbeiten. Anschlieend
den Teig auf der leicht bemehlter Arbeitsfliche kurz verkneten.

Zwei Drittel des Teiges auf dem einer Springform (26 cm, Boden gefettet) ausrollen und
mehrmals mit einer Gabel einstechen. Den Springformrand um den Boden legen. Den
Rest des Teiges zu einer Rolle formen, sie als Rand auf den Boden legen und so an die
Form driicken.

Fiir den Belag: Mandarinen in ein Sieb gut abtropfen lassen. Quark mit Zucker, Vanille-
zucker, Eigelb, Puddingpulver, Ol, Zitronensaft und Milch verriihren. Die abgetropften
Mandarinen unter die Quarkmasse heben, in die Springform fiillen und glatt streichen.
Die Form auf dem Rost in den Backofen schieben.

Ober — Unterhitze: etwa 180°C (vorgeheizt), Heilluft et-
wa 160°C ( nicht vorgeheizt) Backzeit etwa 60 Min.

Fiir die Baisermasse Eiweil} so steif schlage, dass ein
Messerschnitt sichtbar bleibt, Zucker unterschlagen. Die
Torte nach Beendigung der Backzeit aus den Backofen
nehmen, die Baisermasse darauf streichen und die Torte
auf der oberen Einschiebleiste noch 10 Min. bei der glei-
chen Temperatur backen, bis die Baisermasse Farbe ange-
nommen hat. Die Torte aus der Form 16sen und auf einem
Kuchenrost erkalten lassen. Die Trdnchen bilden sich erst,
wenn die Torte richtig ausgekiihlt ist.

Tipp: Anstelle von Mandarinen Aprikosen verwenden. Dazu den Inhalt einer kleinen
Dose in einem Sieb abtropfen lassen und klein schneiden.



Projekt: Wagenbau 2008 / 2009,
eine Zusammenfassung

Der KCR blickt auf nunmehr 25 Jahre
Fastnachtsaktivitaten zurtick, Anlass
genug unseren maroden Komiteewa-
gen in einem neuen Licht erstrahlen zu
lassen. Seit August diesen Jahres hat-
te sich abgezeichnet, dass es sich bei
diesem Projekt um etwas gewaltiges
handeln durfte, was nicht in wenigen
Arbeitstagen uber die Buhne gehen
wird.

Man beschloss innerhalb des Komi-
tees, ein Wagenbauteam zu benen-
nen, welches sich ab da an regelmaRig
samstags um 08:30 Uhr anfangs jeden
2. zuletzt dann auch jeden Samstag in
der Wagenhalle der DACHO traf.
Schnell war zu erkennen, dass das
vorhandene Material kaum noch wie-
der verwendet werden konnte und
Neues ein ziemlich kostenstarker Fak-
tor werden wurde. Kosten, fur die laut
unserem Kassenwart, nicht gentigend
Gelder angespart wurden, zumal ja
Unterstellgebuhren in der neuen DA-
CHO-Halle angefallen sind, die im Ver-
gleich zur guten alten "Rotaprint" um
den Faktor 4 gestiegen sind. Neben
dem vielen Holz fir Verstrebungen und
der glatten Oberflachen, mussten
Stahlprofile flir den AuRenrahmen und
dass ganze Schraubenmaterial be-
schafft werden. Komitee eigene Mittel
waren damit schnell aufgebraucht,
aber Dank der Bereitschaft aller,

die am Sonntagsumzug auf dem
Komiteewagen mitfahren werden, ih-
ren eigenen Unkostenbeitrag zu ent-
richten und anderer Mitglieder des Ver-
eins, die spontan ihre Bereitschaft zur
Unterstutzung dieses Projektes anbo-
ten, konnte es in Angriff genommen
werden. Unser Dank geht neben den
Aktiven des Umbaus, die mit ihrem

Schweil® und ihrer Freizeit an der Ges-
taltung mitgewirkt haben und auch
noch weiterhin mitwirken werden, den
vielen kleinen Helferlein, die zwischen-
durch fir Happchen, Suppen, Kaffee
und nicht zuletzt Glihwein sorgten.
Aber dies Projekt ware trotzdem finan-
ziell nicht realisierbar gewesen, hatte
uns unser lieber Rolf Ohler nicht samt-
liche Holzmaterialien in Zusammenar-
beit mit der Schreinerei Klamberg ge-
sponsert und Wolfgang Wagner uns
nicht die Arbeitszeit und Unkosten ei-
nes Schweillers, der ganze 2 Samsta-
ge beschaftigt war, ilbernommen!
Marion Karle unterstitzte das Projekt
mit einer finanziellen Spritze von gan-
zen 100 €. Weitere Mitglieder des Da-
menkomitees schlossen sich mit etwas
kleineren Betragen an. Zuletzt, als ab-
sehbar war, dass nochmals emense
Kosten flr die Versiegelung gegen
Witterungseinflissen und den Aul3en-
und Innenanstrich des kompletten
Wagens anfallen werden, hatte sich
unser Kassenwart, Jorg Hey, dazu ent-
schlossen, die Halfte dieser Kosten zu
tragen. Sollte sich noch jemand beru-
fen flhlen, dieses Projekt zu unterstt-
zen, wir sind fur jede Spende dankbar!
Denn das Projekt ist noch lange nicht
zu Ende! Es geht jetzt bald ans strei-
chen und alle Wagenbauer sind fur
jede helfende Hand dankbar!

Wir haben noch viel zu tun, packen fir
es an!

Wir wiinschen dem Wagenbauteam
und allen kleinen Helferlein ein be-
sinnliches Weihnachtsfest und vor
allem ein paar Tage zum erholen um
neue Kréfte zu tanken.
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Weihnachtsgans mit Ananas

Zutaten flr 4 Portionen
75 g Frichte, getrocknet
1 kl. Dose Ananas

5 Zwiebel(n)

1 Bund Majoran

75 ml Portwein

Gans zu 5kg

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Fur die Fallung:

Apfelringe, Ananas klein schneiden,
Zwiebeln abziehen, in Spalten schnei-
den. Alles mit Majoran 12 Stunden im
Portwein marinieren.

Gans waschen und trocken tupfen.
Hals und Fligelenden abschneiden.
Gans wirzen, fullen und verschlieBen.
Mit der Brust nach unten mit dem Hals
und Fligelenden in den Brater legen,
200 ml Wasser angieBen. In den kalten
Ofen geben, bei 200 Grad 90 Min.
schmoren. Wenden, 125 ml Wasser
angieBen, weitere 60 Min. garen. Dabei
die Gans 2 mal mit Salzwasser bestrei-
chen.

Bratenfond abseihen. Gans auf den
Grillrost legen, Fettpfanne unterschie-
ben, 30 Min. bei 250 Grad braten.
Fond mit 100 ml Wasser verrihren,
etwas einkochen lassen, abschmecken
und binden. Gans anrichten, SoBe ext-
ra dazu reichen.

Dazu schmeckt Wirsing und naturlich
Thiringer KloBe.

Nzehtisess

Gefillte Eis-Apfel

Zutaten fir 4 Portionen

125 ml Wasser

250 ml Wein, weiss

2 EL Zucker

Y2 Zitrone(n), den Saft davon

4 m.-groBe Apfel

4 EL Gelee (Johannisbeergelee)
2 EL Orangenlikor

8 EL Eis (Furst-Plckler-Eiscreme)

Zubereitung:

Sud aus Wasser, WeiBwein, Zucker
und Zitronensaft kurz aufkochen.

Von den Apfeln Deckel und Kerngeh&u-
se entfernen und etwa 5 Minuten im
Sud sieden lassen. Im Sirup erkalten
lassen, anschlieBend gut abgetropft auf
Glasteller geben und kalt stellen.

Den Sud mit Gelee und Likér verrih-
ren. In die ausgehdhlten Apfel die Eis-
creme verteilen und der roten Frucht-
soBe umgieBen. Sofort servieren.
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Schwedischer Weihnachtspunsch

Zutatenangaben ausgelegt fiir 6 Portionen:
1 Stick Ingwer, frischer, ca. 3 cm

1 Vanilleschote(n)

1 Stange/n Zimt

3 Nelken

3 Anis(Sternanis)

50 g Rosinen

50 g Mandeln, grob gehackt

1 Orange(n), Schale und Saft, (ungespritzt)
5 EL Zucker, brauner

1 Flasche Wein, rot, trocken, kraftig

200 ml Rum

1 Zitrone(n)(Schale und Saft), ungespritzt
3 Kardamom - Kapseln

3 Kdérner Piment

Zubereitung:

Den Ingwer schédlen und in diinne Scheiben schneiden. Die Vanilleschote
langs aufschlitzen, das Vanillemark herauskratzen und zusammen mit Vanil-
leschote, Ingwerscheiben, Zimtstange, Nelken, Kardamomkapseln und Pi-
mentkdrner in einen Topf geben. Sternanis mit Rosinen, Mandeln, Orangen-
und Zitronenschale und -Saft sowie Zucker dazugeben. Mit dem Rotwein auf-
gieBen.

30 Minuten zugedeckt kdcheln lassen und durch ein Sieb gieBen. Den Rum
untermischen und den Drink in hitzebestandige Glaser fillen.

Dieser Drink heizt kraftig ein. Wer es etwas sanfter mag, reduziert den Rum,
lasst ihn ganz weg oder mischt mit Tee.

So, ich hoffe Thr gebt mir keine Schuld
wenn nicht alles so gelingt wie beschrie-
ben, aber vielleicht habt ihr ja Lust es
auszuprobieren!

Und vergesst nicht nach all dem vielen
Essen gehort das Feiern danach !

Also kommt zu unseren Sitzungen, Par-
tys, reserviert Euch schnell Karten!




Groke Jubilaums
Fremdensitzung

Karneval-Club Rheingauviertel Wiesbaden 1984 e.V. Taunusstrafie 10, 65343 Eltville, Tel. 06123-62559

am Wallufer Platz
Beginn ab 19.33 Uhr

Eintritt 11 EURO - Einlass ab 18.33 Uhr
Kartenwiinsche an Hans-Jorg Hey Tel./Fax: 0611-50 84 92
E-Mail: feyhey@KCR-Wiesbaden.de Internet: www.kcr-wiesbaden.de



Frohe Weihnachten und
einen guten Rutsch ins neue Jahr 2009 !!!!

Wiinschen wir allen Mitgliedern, Freunden, Vereinskollegen.
Lasst Euch verwohnen, beschenken und genief3t die besinnliche
Zeit bevor wir wieder (endlich) Helau rufen diirfen!

Buntes Weil}

Von drauBlen schallt ein frohlich muntres Trei-
ben,

jauchzende Lacher dringen an mein Ohr.
Neugierig schau ich durch die Fensterschei-
ben,

die Welt, sie kommt im Weil3 mir bunter vor.

Ganz eifrig bauen Kinder einen Schneemann,
zwei Hunde toben tollend {ibers Feld.

Schnee schippt mit roter Nase Nachbar Lehmann,
hoch blinzelnd, ob noch mehr vom Himmel fillt.
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Im Vogelhduschen wirbelt reges Leben. : Ausstellung 150 Jahre Fastnacht

Frau Meise wiegt am Knodel sich im Takt, * im Luisenforum in Wiesbaden!

ein Spétzchen zeigt sein Zittern und sein Beben, z

weil ihm Herr Fink ein Kérnchen weggeschnappt. * Als tradioneller Verein nehmen wir
natiirlich an obengenannter Ve-

Jetzt fassen sich die Kinder an den Hénden, % ranstalung teil. Die Ausstellung

sie tanzen mit den Flocken Ringelrein. * beginnt 2 Wochen vor Fasching und

Nun hélt mich nichts mehr hier in meinen Wénden, % endet zum Aschermittwoch.

schnell schliipfe ich ins Winterkleid hinein. * Wir mochten zeigen was unser Ver-

% ¢in in den 25 Jahren geleistet, orga-
Die Luft schenkt Weihnachtsraunen, Glockchen klin- X nisiert und bewirkt hat. Wenn ihr

gen, * liebe  Vereinskollegen noch eine

an Pferd und Schlitten sind sie angebracht. * gute Geschichte, auf Lager habt,

Von fern tont wundersames Hirtensingen % Erinnerungstiicke aus vergangener

uns zu verkiinden: % Zeit besitzt so meldet Euch doch
bitte bei Eurem Pressewart

"Bald ist Heilig Nacht" % Gabriela Leucht Tel. 0611/701811

oder sendet eine Mail an:
z pressewart@kcr-wiesbaden.de

: Lieben Grufl und schone Weihnacht
: Eure Gabriela Leucht

2.2.2.8.2.2.2.2.0.0.2.2.9.2.8.0.0.0.9.9.9
- 9.
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Fastnachtser6ffnung am 11.11.08 im
Wiesbadener Rathaus!

Mit Stolz schauten wir unseren Piccolos zu wie
sie die diesjdhrige Kampagne zusammen mit
Werner Mithling am 11.11.08 erdffneten.

Als einzige Garde hatten wir die Ehre bekommen
unseren Tanz vorzufithren. Da Wiesbaden ja 150
Jahre Fastnacht feiert, war sogar der Hessische \ /

Rundfunk zu gegen, man konnte unsere Kinder
fiir einen kleinen Augenblick im Fernsehen be- \
wundern.

Was lustiges zur Weihnachtszeit:

Ein Amerikaner, ein Englander und ein deutscher Beamter: Der Amerika-
ner ist blind, der Englénder sitzt im Rollstuhl und der deutsche Beamte
hat einen gebrochenen Arm. PI6tzlich steht Jesus vor ihnen und fragt,
was er fur sie tun kann. Der Amerikaner sagt, daBB er wieder sehen
mdchte. Jesus streicht ihm Uber die Augen und der Amerikaner kann
wieder sehen. Dann streicht Jesus dem Englander Uber die Beine und der
Englander kann wieder gehen. Sagt der deutsche Beamte: "Bevor du
jetzt irgendetwas machst, denk daran, ich bin noch vier Wochen krank-
geschrieben."

Drei Blondinen wollen in der Wiiste ein Picknick machen und
iiberlegen, was sie alles mitnehmen wollen.

Sagt die erste: "Ich nehme etwas zu Essen mit, damit wir nicht
verhungern."

Sagt die zweite: "Ich nehme etwas zu trinken mit, damit wir
nicht verdursten.

Sagt die dritte: "Und ich nehme eine Autotiir mit."

Fragen die anderen: "Warum denn das?"

"Ja", sagt die dritte, "dann kann ich das Fenster herunter drehen,
wenn es zu warm wird."

Die GroBmutter zur Enkelin: "Du darfst Dir zu Weihnachten von mir ein
schénes Buch wiinschen!" - "Fein, dann wiinsche ich mir Dein Sparbuch."

Ho, Ho, Ho , Lachen ist gesund und halt jung!



Narrische Weinprobe Kolping
Biebrich

Wieder einmal hatten wir die Ehre un-
seren Verein bei der
Narrischen Weinpro-
be Kolping Biebrich zu
k4 vertreten.

Wir begeisterten das
Publikum mit unseren
kleinen Wonneprop-
pen die dort lhren ers-
ten Auftritt in dieser
Formation hatten,

Und natdrlich mit un-
seren Solo Tanzerin-
nen Nina Baumgartner, Camilla Koca-
cay, sowie erstmalig unsere ,Kleine*
Vivien, die mit ihren 7 Jahren einen
gekonnten Auftritt darbot.

Wir alle driickten ihr die Daumen!
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: Eroffnungssitzung am 15.11.2008
*

* Alle waren aufgeregt, ihr monatelanges *
X cinstudiertes Programm endlich auffiihren ¥ *
* zu diirfen. Das Hilde Miiller Haus war so %
: voll, das man kaum noch einen Platz fand.
* Die Stimmung war wieder mal sehr gut.
% Mit Stolz nahmen unsere Komiteeler die
* neuen Orden entgegen.

* Das Damenkomitee erhielt neue Komitee-
:’, orden, und manche Herren neue Komitee-
* orden. Als neues Komiteemitglied begrii3-
% ten wir Jan Wagner. Natiirlich wurden die 4
* Orden nicht einfach so iiberreicht, nein die *
% Komiteeler mussten auch noch gemeinsam
: ein Stindchen singen! Das Publikum hat es X

225
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-----------------------------q.*genhabenstattgefunden.

= Vorweihnachtliche Wanderung von
- Eltville nach Hattenheim !

: Fast schon zur Tradion geworden,

sunsere Weihnachtswanderung.

= Gegen 10:30 Uhr trafen sich einige
'von uns um mit dem Bus nach Eltville
= zu fahren. Dort angekommen schlos-
-sen sich dann weitere Mitglieder an.
-Gemelnsam wanderten wir Richtung
= Hattenhelm dort machten wir, wie soll
= es auch anderes sein Halt bei unserer =
. E|Sje| Vielen Dank noch einmal fir die

*
* aber tberstanden. In den Stand des Ehren- %
: offizier des KCR wurden Barbara Pelz und ’:
* Annerose Clement erhoben, weitere Ehrun- :

*
s *
wk *
ok *
o *
wk *
ok *
o *
wk *
"k *
- *
ok *
"k *
- *
-* *
X Roland Grundmann wurde zum Ehrensit- I

-* zungsprasident ernannt, Peter Johnen zum %

= nette Bewirtung! Nach dem sich alle ¥ =) Ehrenmitglied. Beide werden zum Ende der ::
= gestarkt hatten traten wir natirlich mit .* Kampagne ihr Zepter weiterreichen. Zwi- *

sdem Bus, (aufgrund von zu gutem 2k
= Essen, war laufen nicht mehr moglich *
_geworden) den Weg =zuriick nach =k
=Eltvile an um dort durch den
-Welhnachtsmarkt zu schlendern! Bei
= tollen Wetter, ja wir hatten sogar Son- =
= nenschem gutem Glihwein und bes-
-ter Laune traten wir so gegen 18:00 =
= Uhr alle den Heimweg an!

GL

=% schendurch zeigten unsere Tanzgruppen ihr *
:* Konnen.

"% Leider gab es auf der Veranstaltung auch *
_: einen kleinen Schatten, unsere gute Marion :
-k Rabs erlitt einen Schwicheanfall und muss- *
.* te Notérztlich behandelt werden. Wir wiin-

* schen ihr gute Besserung.

% Allen geehrten, neu ausgezeichneten,
I: aufgenommenen Mitglieder herzlichen
'* Gliickwunsch! GL

.***************************
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